
 

 

  

 

 

 

季節の食材を使った料理となります。 

 

メニューが決まり次第お知らせいたします。 

 

奥田政行 シ ェ フ か ら 学 ぶ 

料 理 教 室 の 申 し 込 み 等 に つ き ま し て は 、 裏 面 を ご 覧 く だ さ い 。 

1969 年山形県鶴岡市で生まれる。 

鶴岡の高校を卒業後、東京にてイタリア料理、フランス料理、フランス菓子と 

イタリアンジェラートを修業。25歳で帰郷し、ホテルの料理長や農家レストラ

ンを経験したのち、2000 年 3 月、地元食材で作るイタリア料理の店『アル・ケ

ッチァーノ』を、2009 年 4 月には、山形県アンテナショップ「おいしい山形プ

ラザ」２階に『ヤマガタ サンダンデロ』をオープン。 

2016 年 6月には、イタリア・ミラノで開催された野菜料理の国際大会である 

「ＴＨＥ ＶＥＧＥＴＡＲＩＡＮ ＣＨＡＮＣＥ」に参加し、見事世界 3位に輝

く。その独創性に富んだ料理は、国内のみならず海外でも高い評価を得ている。 
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会場 ベターホームのお料理教室 銀座教室  
（東京都中央区銀座4-10-3セントラルビル） 

 時間 １１：００～ １４：００ 予定 
（受付開始 １０：４０） 

 会費 お一人様 3，０００円 当日ご持参ください 

定員  24名 

主催  山形県 

実施 （公社）山形県観光物産協会 
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